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DIE NEUE
GENUSS-
DIMENSION.

Was macht lhren Lieblings-Kaffee aus? Ist es die
Bohne, die Rostung, die Milch? Ist es der personliche
Genuss-Moment im Alltag?

Wir von Franke haben unser umfassendes Know-how,
unsere Erfahrung, unseren Innovationsgeist und

die Leidenschaft unserer Techniker vereint und daraus
die wegweisende A1000 entwickelt. Sie ist die
fortschrittlichste Maschine mit noch nie da gewesener
Individualitat. Mit ihr erklaren wir eine neue Genuss-
Dimension feierlich als eroffnet.

Die A1000 wurde geschaffen, damit lhre Gaste taglich
ihre personlichen Momente des Genusses erleben.
Denn wie besonders ihre Winsche an ihren Lieblings-
Kaffee auch immer sein mogen: Die A1000 erfullt

sie alle - selbst wenn ihre Individualitat so weit geht,
dass sie jeden Tag einen anderen Lieblings-Kaffee
haben.

Sie sehen: Mit der A1000 wird Kaffee zu einem ganz
personlichen Lebensstil. Herzlich willkommen in der
neuen Genuss-Dimension - mit der A1000 von Franke.
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A1000 - 5 MAL
EINZIGARTIG.

1 NOCH MEHR KAFFEE-GENUSS -
NEU MIT 6 FLAVORS
Spitzen-Kaffee flr jeden individuellen Anspruch
mit der automatischen Dosierstation fiir sechs
verschiedene Flavors.

2 NEUE, INTELLIGENTE KUHLEINHEIT
Bis zu 2 Milchsorten mit 2 parallelen
Kihlkreislaufen inklusive traumhaftem
FoamMaster™-Milchschaum.

3 CLEANMASTER
Das vollautomatische Reinigungssystem
CleanMaster ist serienméssig eingebaut.
Damit ist die A1000 jederzeit eine blitzsaubere
Sache.

4 MULTIMEDIA-TOUCHSCREEN
Benutzerfreundliche Mentfiihrung, Video in
HD-Qualitat inklusive Ton, professionelle
Darstellung von Nahrwert- und Allergen-Infor-
mationen.

5 10T
Zugriff via Internet auf jede A1000 - so haben
Sie lhre gesamte Kaffeewelt jederzeit im Griff.

& CLEANMASTER

£3 SWISS MADE

3 SWISS MADE
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(Zu meinem Espresso will ich nichts, ; :
schwarz ist cool.» ' . : :

MMER UND e
JBERALL: B e
HR LIEBLINGS-
CAFFEE. ‘

Dieses genussliche Versprechen e
gilt fur Jung und Alt, fur Frau und
Mann, fur Stadt und Land. Und

natdrlich ganz besonders fur Sie.

«Coffee to go? Mein Style.y

«lch lasse mich oft vom Display der
Kaffeemaschine inspirieren,
welchen Kaffee ich geniessen soll.y

Immer und tberall: Ob im Restaurant oder in der
Mensa, ob in der Autobahn-Raststatte oder in

der Kantine, ob im Supermarkt-Café oder an der
Tankstelle, ob beim Take-away oder im Check-in-
Bereich: Jeder Gast erhéalt garantiert seinen
wunderbaren Lieblings-Kaffee. Das macht die A1000
moglich, weil sie voller raffinierter Innovationen
steckt.

Natlrlich bleibt den Betrachtern der grosste Teil
dieser Intelligenz im Herzen der A1000 verborgen.
Denn sie will mit all ihren herausragenden inneren
Qualitaten vor allem atemberaubend gut aussehen
und genussliche Blicke auf sich ziehen - was

der A1000 mit ihrem hochwertigen Design auch
mihelos gelingt. -

(Hier ist der Cappuccino grandios!
|ch muss taglich wiederkommen.)

Die neue A1000 von Franke erfillt jeden indivi-
duellen Kaffee-Wunsch immer und Uberall perfekt.

e
-

«Vollendete Kaffee-Qualitit -
. im Geschmack und im Look.y [

«Doppio Espresso am Morgen, Cappuccino
am Mittag, Ristretto am Abend.»
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5 CLEANMASTER
3 SWISE MADE

A1000
HOCHGLANZ
SCHWARZ

MIT ELEMENTEN
IN CHROM.

A1000
HOCHGLANZ
WEISS

MIT ELEMENTEN
IN CHROM.

A1000
HOCHGLANZ

SCHWARZ
MIT ELEMENTEN
IN GOLD.

& CLEANMASTER
3 SWESS MADE
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GROSSES KINO AUF DER
BENUTZEROBERFLACHE.

Die Benutzeroberflache der neuen A1000 ist multimediafahig mit
praktisch unbegrenzten Moglichkeiten. Trotzdem Iasst sich alles ganz
einfach und intuitiv steuern.

Jetzt gibt’s Action pur auf der Benutzeroberflache! Das elegante LED-Lichtkonzept unterstitzt den
In den Hauptrollen: kostliche, wunderbar in Szene aussergewohnlichen Bedienkomfort der A1000.
gesetzte Getranke, Video in hochster Qualitat mit Es vermittelt zudem Uber wechselnde Farben
Super-Klang, prasentiert auf dem kristallklaren auch bestimmte Warn- und Bedienungshinweise
10,4-Zoll-Display. (z.B. Auffillen von Bohnen oder Milch).
Damit ist die A1000 der gefeierte Star unter allen

Faszination fiir lhre Gaste: Kaffee-Systemen.
- Im Selbstbedienungsbetrieb wahlen Ihre Gaste

aus dem attraktiven Getrankemend.

Mit einfachen Touch- und Wischbewegungen
| bestellen sie ein Produkt, wahlen Tassengrosse
und auf Wunsch noch einen Flavor.
| Wahrend des Produktbezugs wird der Gast mit
I Video & Ton oder Nahrwertangaben informiert.

Effizienz fiir Ihren Service:

- Grosse Bestellungen werden in nur einem
Arbeitsschritt erfasst, den Rest erledigt die
A1000 selbststandig.

So wird das Servicepersonal entlastet und
Fehler werden vermieden.
Die Kapazitat der Maschine wird so maximal

ausgenutzt. cHOCO coLD
cReaTl  CREATIONS SINALS

T

Mehrverkaufe fiir Sie:

- Das Getrankemeni auf dem Display lasst sich
individuell und schnell konfigurieren.
Schaffen Sie Kaufanreize mit stimmungsvollen
Videos und Werbebotschaften.
Sie kdnnen die Benutzeroberflache jederzeit
mihelos saisonal anpassen.
Die brillanten Getréankeabbildungen animieren
dazu, auch einmal etwas Neues auszuprobieren.

TALL CAPPUCCINO - Nihowartangaben .

NIT V1DE0) I

'\E“ Multimedia fir alle:
- 10,4-Zoll-Display

\\‘\ T”/’I/ - Video-Ausgabe wahrend Produktbezug

und/oder als Bildschirmschoner

J>>> - Mit Audioausgang fir Aktivboxen Weitere Infos uNEBE Weww starbucks.com/ment/drinks

Baswnts
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DURCH UND DURCH

SWISS MADE.

Die A1000 wird in der Schweiz produziert. Damit ist hochste und
zuverlassigste Schweizer Qualitat bis ins kleinste Detail garantiert.

Die A1000 wurde in kompromissloser Schweizer
Qualitat fur hochste Anspriiche konzipiert und
konstruiert. Das garantiert Ihnen Zuverlassigkeit,
Effizienz, Langlebigkeit und damit das Optimum
fur Ihre Investition.

Exzellente Briihgruppe:

- Die patentierte Brihgruppe verbessert
das Resultat der Extraktion und sorgt fir ein
verbliiffendes Kaffee-Erlebnis.

- Drei Briheinheiten (43 mm- und 50 mm-Sieb
und patentierter Nadelfilter) sind exakt auf

die verschiedenen Extraktionsgrade abgestimmt,

die es flr ein breites Getrankeangebot braucht.
- Sie lasst sich ohne Werkzeuge einfach und
schnell frontal entnehmen!

Prazise Muhlen:
- Ausstattung mit bis zu drei Mihlen moglich.
- Leicht zugéngliche Bohnenbehélter lassen

sich auf einfachste Art befillen und garantieren

optimales Nachrutschen der Bohnen.

- Zentrale Entriegelung an Maschinenvorderseite
fr unkompliziertes Entfernen der Bohnen-
behalter. Damit einfacher Zugang zur
Mahlgradeinstellung des robusten und lang-
lebigen Keramikmahlwerks - alles ohne
Werkzeugeinsatz!

Drei Boiler:
- Drei vollkommen separate Boiler fir Heisswasser,

Kaffeezubereitung und Dampf.

- Gleichzeitiger Bezug von Kaffee, Teewasser und

Dampf maglich.

- Das garantiert schnell ein Maximum an Leistung.

BIS ZU 3 KERAMIK-
PRAZISIONSMAHLWERKE

PATENTIERTE
BRUHEINHEIT
FRONTAL
AUSBAUBAR

AUDIOAUSGANG
FUR AKTIVBOXEN

3 SEPARATE HOCH-
LEISTUNGS-BOILER

15
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CLEANMASTER:
VOLLAUTOMATISCHE
REINIGUNG -
MAXIMALE HYGIENE.

In der innovativen Kuhleinheit der A1000 ist das vollautomatische
Reinigungssystem CleanMaster serienmassig eingebaut. Damit ist die
A1000 jederzeit eine blitzsaubere Sache.

Bei der A1000 kann man durchaus von einem Effizienter Reinigungsprozess:

revolutiondren Reinigungskonzept sprechen. - Vollautomatischer Prozess mit integrierter
Nach dem Start des Reinigungsprozesses erfolgt Reinigungskartusche fir maximalen Komfort
der komplette Ablauf vollautomatisch und - Sicher und praktisch mit integriertem

die Maschine geht nach Beendigung in den Energy- Reinigungstank

Safety-Mode. Wahrend Sie sich etwas anderem - Hochste Sauberkeit dank speziell entwickelten
widmen konnen, stellt die A1000 sicher, dass Milch- und Kaffeereinigungsmitteln

auch strengste Hygiene-Standards jederzeit einge- - HACCP-konform

halten werden.

Wissenschaftlich gepriifte Sauberkeit:

- Wissenschaftliche Tests haben ergeben,
dass die A1000 mit der CleanMaster-Technologie
einfacher und schneller gereinigt wird.

- Das Resultat ist eine vorbildliche Hygiene -
alles vollautomatisch!

Hygienisches, praktisches

Milchbehaltersystem:

- Schlauchfreies Andocken des Milchbehalters.

- Patentiertes System fir bis zu 2 Milchsorten mit
2 parallelen Kihlkreislaufen.

- Integrierte Sensoren zur Messung der
Milchtemperaturen und Milchmengen.

MESSUNG PUMPEN-MODUL
LEERMELDUNG MILCH

REINIGUNGSTANK
REINIGUNGS-
UMSCHALTUNG

BEHALTER MIT ANDOCKSYSTEM

REINIGUNGSKARTUSCHE

FULLSTANDSUBERWACHUNG MILCH MILCHTEMPERATURMESSUNG

SICHERHEITSADAPTER

17
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FOAMMASTER™:
TRAUMHAFTE
MILCHSCHAUM-
QUALITAT.

Wenn alle begeistert von der
hervorragenden Milchschaum-
Qualitat schwarmen, dann
heisst bei der A1000 der Grund
daflr FoamMaster™.

Der serienméssige FoamMaster™ der A1000 ist
der entscheidende Garant fur jederzeit perfekten
Milchschaum. Denn bei der Schaumqualitat zeigt
sich schnell und klar, wer der fihrende Kénner
ist. Und hier spielt der FoamMaster™ von Franke
seine Trimpfe fir jeden Geschmack dusserst
souveran aus:

Unschlagbare Milchschaum-Qualitat

Sie kdnnen den Schaum in Konsistenz und Dichte
individuell variieren und im Zusammenspiel mit
Milch - selbst innerhalb des gleichen Getranks! -
kunstvoll schichten.

Bemerkenswerte Konsistenz

Auch bei hohen Ausgabemengen und hochsten
Ansprichen bleibt die Schaumkonsistenz tadellos
konstant.

Kalt oder warm?

lhrer Kreativitat sind keine Grenzen gesetzt -
kombinieren Sie lhre Getranke mit kaltem oder
warmem Milchschaum bzw. mit kalter oder
warmer Milch.

2 Milchsorten, 2 parallele Kiihlkreislaufe

Der Trend geht in Richtung verschiedene Milch-
sorten oder Milchalternativen. Die vollautomatische
Kihleinheit der A1000 mit automatischem
Reinigungssystem CleanMaster ist die perfekte
Antwort darauf.

tAuch kunstvolle Kaffee-Kreationen gelingen
mit der A1000 garantiert.»

(Mit der A1000 kénnen wir 2 verschiedene
Milchsorten verwenden.»

ESIRESS
MRCCHIAT

«Jede Tasse Kaffee ist geschmacklich und
optisch ein kleines Meisterwerk.»

(Die Schaumkonsistenz bleibt auch bei hohen

Ausgabemengen konstant.»

(FoamMaster™ garantiert eine
traumhafte Schaumqualitét.»

LSS el
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EINZIGARTIG

AUCH IN DER VIELFALT.

Gerade wenn oft und schnell auch grosse Mengen von verschiedensten
Getranken produziert werden mussen, ist die neue A1000 so richtig
in ithrem Element und verblufft mit absolut konstanter Hochstqualitat.

Bei hochsten Anspriichen an Vielfalt, Geschwindig-
keit und Qualitatskonstanz lauft die A1000 so
richtig zur Hochstform auf. Speziell bei grossen
Bestellmengen brilliert die A1000 (berlegen.

Dank integriertem FoamMaster™, Schokodosierer
und bis zu drei Mihlen, optionaler Flavor-Station
und der Kreativitat ihrer Betreiber kann sie
zudem praktisch jeden noch so individuellen und
exotischen Getrankewunsch erfiillen.

Kaffee in allen Varianten

Immer mit perfektem Aroma. Vom dunklen Espresso
uber den raffiniert geschichteten Latte Macchiato
bis zum Bio-Hochland-Kaffee aus Costa Rica mit
kalter Schaumhaube.

Verfiihrerische Schokoladen
Doppelpulverdosierer fir 2 verschiedene Schoko-
ladenarten. Mit der grandiosen Milchschaum-
Kompetenz der A1000 lassen sich unvergleichliche
cremig-zarte Schoko-Kreationen oder sogar
Kaffee-Schoko-Mischgetranke zubereiten.

Milch in luftigster Form

Kalter oder warmer Milchschaum in Wunsch-
konsistenz. Effizientes Milchaufschaumer-System
fur kurze Aufschaumzeit, geringen Verbrauch
und reduzierten Kaloriengehalt der Getranke.

Aromatische Optionen

Optionale Flavor-Station fur die Verfeinerung der
Getranke mit bis zu sechs Aromen. Ideal fur
fruchtige Milchmixgetréanke, beliebten Caramel
Latte Macchiato und geniale Eigenkreationen.




M000 — UBERALL
GRIFEBEREIT

HOCHSTE EFFIZIENZ -
A1000 VERNETZT.

Mit jeder A1000 haben Sie auch eine Lizenz fur hochste Effizienz.
Denn Sie konnen sogar von Ihrem Smartphone oder Tablet aus via Internet
auf jede lhrer A1000 zugreifen - mit entscheidenden Vorteilen.

So erfahren Sie zum Beispiel, welche Getréanke sich
in welchen Regionen am besten verkaufen und

wie zuverlassig Ihre Franke A1000 Tag flr Tag funk-
tioniert. Um Ausfallzeiten zu vermeiden, informiert
Sie das System rechtzeitig Uber fallige Wartungs-
termine. Auf diese Weise kdnnen vernetzte Kaffee-
maschinen lhren Geschéaftserfolg markant erhohen.

Fiir Betreiber von Restaurant-

und Béckerei-Filialen:

- Sie haben in lhrem Unternehmen die
gesamte Kaffeewelt jederzeit via Smartphone
komplett im Griff.

- Sie kdnnen die taglichen Verkaufszahlen jederzeit
abrufen und kurzfristig Echtzeit-Verkaufsaktionen
starten.

- Sie haben jederzeit unter Kontrolle, dass in
lhren Filialen Ihre hohen Qualitatsstandards
eingehalten werden.

Fiir Roster:

- Sie haben die komplette Kontrolle tber Ihr
Geschaftsmodell.

- Sie wissen stets, wie viel von welchem
Kaffee konsumiert wurde und wie viel Kaffee
wohin nachgeliefert werden muss.

Fiir Operator:

- Sie haben auch in einem grossen Gebaude-
komplex mit 150 dezentralen Kaffeemaschinen
alle via Smartphone im Griff.

- Sie kdnnen den Ressourcen-Einsatz prazise
planen und optimieren.

- Sie sind sekundengenau tber alles im Bild
und vermeiden langere Ausfallzeiten.

Auslesen von definierten Maschinendaten
wie zum Beispiel:

- Konfiguration der Maschine

- Produktdefinition und Produktzahler

- Maschinenzahler (Reinigungen, Filter etc.)

- Fehlermeldungen/Displayanzeigen

23



000:
INSPIRAT]
INRLUSIVE

Bei der A1000 geht es mit packender
Interaktion so richtig ab.

lhrer Kreativitat sind praktisch keine
Grenzen gesetzt. Um das immense
Potenzial der A1000 maximal
auszuschopfen, bietet Ihnen Franke
eine wertvolle und hilfreiche Palette
an verkaufsfordernden Ideen

und Inspirationen. Einige bewahrte
Beispiele:

KAFFEE/GETRANKE
LELEBRIEREN

Versehen Sie jedes Getrank: mit einem Absender.
Zeigen Sie auf, woher Kaffee und Milch
kommen, welche Bohnen verwendet werden etc.

Sie kénnen jederzeitjedes beliebig’e Getrank
mit einer Promotion verkaufsférdernd
unterstltzen. Zum Beispiel: Kaffee ist noch

besser mit einem Croissant. Sie erhalten
es bis 11 Uhr zum Kaffee zum halben Preis!

WERBUNG 1N AUSSENBEREICH

Machen Sie auch Passanten auf lhre fantasti-
schen Kaffee-Angebote aufmerksam. Platzieren
Sie draussen im Freien eine Tafel mit wenigen
grossen Worten, die neugierig machen.

Belohnen Sie Ihre regelmassigen Kundinnen

und Kunden mit einem Treue-Bonus. Zum

Beispiel mit einer Stempelkarte, mit der jeder

10. Kaffee gratis ist.

i
Wik
1 i

ATTRAKTIVES
DISPLAY-NATERIAL

Durch einladende Getrénkebilder in der
Mentkarte und Spezialempfehlungen
als Tischsteller und/oder Poster wecken
Sie die Neugier Ihrer Gaste, neue
Getrankekreationen auszuprobieren.

 NEVKUNDEN GEINNEN

Verteilen Sie Flyer in Ihrer Nachbarschaft,
locken Sie mit attraktiven Kennenlern-
angeboten Kunden in Ihr Geschaft.



IHRE A1000: INDIVIDUELL
KONFIGURIERBAR.

GROSSTE FLEXIBILITAT

1 2 3 4 5
NEUE, INTELLIGENTE KUHLEINHEIT (1) A1000-OPTIONEN (2) FLAVOR-STATION (3) PRODUKTSPEZIALITATEN A1000 FM CM
Bis zu 2 Milchsorten mit 2 parallelen - Zweites oder auch drittes Mahlwerk Automatische Dosierstation fiir sechs Ristretto | Espresso v
Kihlkreislaufen mit integrierter Milchtemperatur - Bohnenbehélter: 2x1kg + 1x600g oder verschiedene Flavors. Kaffee |Héafé Creme L,
und Milchniveautiberwachung inklusive 1x2kg+ 1x600g, abschliessbar Britiottan o
traumhaftem FoamMaster™-Milchschaum; - Ein oder zwei separate Pulverdosierer ABRECHNUNGSSYSTEM (4) B e
1x 12 Liter oder 2 x 4,5 Liter Milchkapazitat. (fir Schoko- oder Milchpulver), Einsetzbar fir verschiedene Zahlsysteme, Cappuccino | Latte Maochiato .
abschliessbar z.B. mit Miinzen, Karte, Mobile. Chococeino L

- Dampflanze (S1) Eignet sich ideal fir Public/Private Vending. Schokolade e

- Autosteam (S2) Milch warm v

- Autosteam Pro (S3) TASSENWARMER (5) Milchschaum warm v

- Milch unter Theke (MUT) Mit vier beheizbaren Abstellflachen. Milch kalt v

- Satzabwurf ) o

- Tassensenso.r FARBEN g:j:;ch?um el j

- loT/Telemetrie B Schwarz/Chrom — Weiss/Chrom Helsswasser | Dampf s

- Hohe Fisse (40/100mm) T I LR
B Schwarz/Gold — Anthrazit/Chrom
£ SWISS MADE
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TECHNISCHE DATEN A1000 MIT ZUSTELLGERATEN

MASCHINENMODELL A1000 FM CM

MODELL LEISTUNG

A1000 FM CM 380-415VAC 3LNPE 50/60Hz 16 A, 6,7-79 kW
220-240V 1LNPE 50/60Hz 16 A 2,6-3kW
220-240V 1LNPE 50/60Hz 30A 4,4-5,2kW
200-240V 3LPE 50/60Hz 30A 5,6-7,9 kW
200-220VAC 2LPE 60Hz 22,4-24,2 A 4,5-5,3kW
200-220VAC 2LPE 50/60Hz 22,4-24,2 A 4,5-5,3kW
200-220VAC 3LPE 50/60Hz 19,6-21,3A 6,8-8,1 kW

FARBVARIANTEN

Schwarz/Chrom, Schwarz/Gold, Weiss/Chrom oder Anthrazit/Chrom

WASSERANSCHLUSS

Wasseranschluss  Metallschlauch mit Uberwurfmutter
G3/8", L=1,5m

Wasserzuleitung  Falls installationsseitig moglich: Rohwasser
(nicht aus Hausentkalkungsanlage)
Wasserdruck 80 bis 800kPa (0,8 bis 8,0Bar)
Wasserharte ~ max. 70mg Ca0/11 Wasser (7H, 13°fH)
Chloridgehalt  max.0,img/l

WASSERABLAUF

Ablaufschlauch

730

190

540

147

147

340 340 200

200

680 880

1080

85-180

ENERGY @ EFFICIENT

147

1) KUHLEINHEIT SU12/UC12 (121)

Elektroanschluss:

220-240VAC 1LNPE 50/60Hz 170-195W
110-127VAC 1LNPE 60Hz 170-195W
100VAC 1LNPE 50/60Hz 170W

2) FLAVOR-STATION

100-240V 1LNPE 50/60Hz 10A 76 W

3) ABRECHNUNGSSYSTEM

Elektroanschluss:

85-264V 1LNPE 50/60Hz 10A

4) TASSENWARMER

Elektroanschluss: 220-240V 1LNPE 50/60 Hz 10A 120W
"""""""""""" 110V 1LNPE 50-60Hz 10A 80W
Masse B270mm /H540mm /T453 mm

540

25

547

—

451

200
220
3
198.25
270
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A1000

Die neue
Genuss-Dimension.




/" Franke Kaffeemaschlnen AG o

;Franke Strasse 9

»4663 Aarburg o F :

“'Schweiz

Fon +41 62 787 31 31

www.frankeigom 3

** "Franke Coffee Systems GmbH
i'j;._Franke Strasse'1 '
“97947 Griinsfeld

Deutschland’; ;

Fon +49 9346 9278 0

Fax +49 9346 9278100

Twww.franke.de

UKLt 3
ASN) Handley Page Way, o
"_'.'Old Parkbury Lane et

Franke Coffee Systems H

=

St Albans
Hertfordshlre AL2 2DQ
England-

. Fori +44 1923 6:357_0_0
Fax +44.1923 635701 -

www-franke:com <=

Fré-nke JapanInc.

'Amflat, 12-35:42" =< :
Nitonbashi:Ningyocho, Chuo, -
.Tokyo 103- 0013 ]

Japan= =
Fon 8135642 5880
www.franke.c.om

Franke Coffee Systems
Americas : U
800 Aviation Parkway b5
Smyrna, TN 37167

~USA
“Fon.+1 615 462 4265

Fax +1.615 4624400

www.franke:com,






